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Abstract of DE31 04636 
An electrically drivable grilling device for 
preparing meat on an approximately vertically 
disposed grilling spit are known, in particular, 
as gyros grills. Grills of this type have a shell- 
shaped housing (1) in the form of a segment of 
a vertically arranged cylindrical surface, in 
front of which a plurality of infrared radiation 
heaters in the form of heating coils are 
arranged with spacing from the grilling spit (9). 
A control device is provided for the supply of 
electricity to the infrared radiation heaters. 
With such a grilling device, there is to be better 
utilisation of the energy required, in that the 
energy given off to the meat is to be adapted 
both to the size and to the diameter of the 
meat spit (8). The energy is to be given off as 
constantly as possible over the entire duration 
of the grilling operation. According to the 
invention, ceramic surface radiators (6) are 
provided as infrared radiation heaters which 
are arranged with slight mutual spacing 
adjacently and/or one above the other and 
complement one another to form a 
substantially uninterrupted surface (7). In this 
case, the control device (3, 4, 5) is designed 
for selective individual and/or group operation 
of the surface radiators (6) - vertically and/or 
horizontally. 
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Rainer Wiese, Gotthelf-Leimbach-Str. 7, 340Q Gdttingen 
Grillgerat/ insbesondere Gyrosgrlll 

Patentanspruche: 

(l^Elektrisch betreibbares GrillgerSt zur Pleiehzubereitung 
auf einem etwa eenkrechten GrillspieB, insbesondere Gyros- 
grill, mit elnem schalenformigen Gehause in Form eines 
Segmentea einer senkrecht angeordneten Zylinderflache, vor 
dem mit Abstand zu dem GrillspieB mahrere infr-arot-Strahlungs- 
heizkorper angeordnet Bind, und ait elner Steuereinrichtung 
far die elektriBche Veraorgnng der Infrarot-Strahlungsheiz- 
k6rper ' dadurch gekennzeichnet, dafl als Infrarot-Strahlungs- 
heizkorper keramische Flachenstrahler (6) vorgesehen aind, 
die mit geringem gegenaeitgen Abstand neben- und/oder uber- 
einander angeordnet sind and aich zu einer im wesentlichen 
luckealosen Flache (7) ergtozen, und dafl die Steuerelnrichtung 
(3, 4, S) eum wahlweiaen Binzelnen und/oder gruppenweisen Be- 
trieb der Plachenstrahler (6) - senkrecht und/oder waagerecht - 
auagebildet 1st. 
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2. GrillgerSt nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet, daB 
die keramischen FlSchenstrahler (6) eine in etwa rechteckig 
begrenzte Strahlungsf lSche (10) besitzen, in der einge- 
bettet Heizwendal vorgesehen sind. 

3. GrillgerSt nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, 
daB die keramischen -FlSchenstrahler 16) auf ihrer Rtickseite 
je einen Sockel (11) aufweisen, mit dem aie im Bereich des 
schalenformigen Gehauses (1) gelagert sind. 

4- Grillgerlit nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, 
daB die keramischen FlSchenstrahler (6) eine gekrSmmte 
Strahlungsfiache (10) aufweisen, die dera schalenfdrmigen 
GehSuse (1) angepafit ist. 

5. GrillgerEt nach Anspruch 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, 
daB die keramischei FlMchenstrahler (6) bzw* ihre Sockel (11) 
mit Steckkontakten versehen sind. 

6. Grillgergt nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
die keramischen FlSchenstrahler (6) in drei Zeilen iiberein- 
ander angeordnet sind und die oberste Zeile aus Strahlern 
halber GrdBe bzw. Leistung besteht. 

7. Grillgerat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB 
die keramischen Fiachenstrahler (6) in ftinf Reihen nebenein- 
ander angeordnet sind und daB die Schalteinrichtung (3, 4, 5) 
zur symmetrischen Betatigung der auf diese Weise gebildeten 
drei Gruppen ausgebildet ist. 
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Grillgerat, insbesondere Gyrosgrill 

Die Erfindung bezieht sich auf ein elektrisch betreibbares 
Grillgerat zur Fleischzubereitung auf einem etwa senkrcchtcn 
GrillspieB, insbesondere Gyrosgrill, mit einem schalenformigen 
Gehause in Form eines Segmentes einer senkrecht angeordneten 
Zylinderfl&che, vor dem mit Abstand zu dem GrillspieB mehrere 
^ Infrarot-Strahlungsheizkorper angeordnet Bind, und mit einer 

Steuereinrichtung ffir die elektrische Versorgung der Infrarot- 
Strahlungsheizkfirper „ 

Derartige Grillgerate sind in verschfedenen AusfOhrungen be- 
kannt. Als Inf rarot-Strahlungsheizk6rper werden stablummantelte 
Heizschlangen benutzt, die meanderf ormig gebogen an dem 
schalenf6rmigen Gehause befestigt sind. Es findet ein Re- 
flektor in Form einer blanken Metallf lache Verwendung, der 
einen Teil des Gehauses bildet und unmittelbar hinter den 
Heizschlangen sitzt. Dieser Reflektor 1st erforderlich, well 
die Heizschlangen in ihrer relativ dtonen stabfdrroigen &us- 
^ bildung die wanne nacb alien Seiten abgeben r also auch nach 

hinten auf den Reflektor, also in eine dem GrillspieB abge- 
wandte Richtung. Dm auch diese WSrme fur die Fleischzubereitung 
nutzbar zu machen, ist der Reflektor erforderlich. Die Infrarot- 
Strahlungsheizkorper in Form der Heizschlangen werden in der 
Regel durch diesen Reflektor hindurchgef tihrt und dort. befestigt. 
Dabei finden mehrere Heizschlangen Verwendung, die aber ina n e r 
zeilenweise liber einander angeordnet sind. Einzelne Zeilen Oder 
Gruppen von Zeilen k6nnen durch eine vorgesehene steuerein- 
richtung jeweils getiennt geschaltet und damit mit elektrischer 
Energie versorgt warden. Dies ist insofern sinnvoll, als bei 
kleiner werdendem FleischspieB die obere Zeile Oder die oberen 
Zeilen auBer Betrieb genommen werden kannen. Der Vorteil dieser 
stahlummantelten Infrarotheizschlangen J,iegt in ihrem Bertthr- 
schutz, d.h. auch beim Schneiden des Fleisches vom FleischspieB 
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fuhrt eine Bertthrung der Heizschlangen nicht zu einer strom- 
leitenden Verbindung. Der Reflektor, der notwendigerweise fQr 
die erwEnscht hohe Leistung erforderlich 1st, verbessert hier 
den Wirkungsgrad gegenuber solchen GerSten, die keinen Re- 
flektor aufweisen. Es gibt auch -Ausfuhrungen, bei denen die 
Heizschlangen nicht durch den Reflektor geftihft werden, 
sondern seitlich schwenkbar gelagert sind, so daB sie von 
dem Reflektor hinweggescbwenkt werden kSnnen, so dafi dieser 
dann f limine Reinigung unmittelbar zuganglich ,ist. Die bis- 
her beschriebenen GerSte besitzen aber auch. groBe Nachteile^ 
Infolge der zeilenf ttrmigen Anordnung der Heizschlangen er- 
strecken sich diese jeweils fiber die ganze Lange des Segmentes 
des schalenfSrmigen GehSuses, also in Omfangsrichtung der Zy- 
linderfiache. Wird der PleischspieB in seinem Durchmesser 
durch das laufende Abschneiden von Fleisch kleiner r dann kann 
die auf^wandte elektrische Leistung dem verringerten Bedarf 
nicht angepaBt werden , so daB eine erhebliche Vergeudung von 
Energio eintritt. Die Leistung bzw. Energie kann also hier 
nur horizontal geregelt werden, also entsprechend dem kleiner 
werdenden FleischspieB, nicht dagegen entsprechend dem ab- 
nehmenden Durchmesser des FlelschspieBes. Bin weiterer groBer 
Nachteil dieser mit Reflektoren ausgestatteten GrillgerHte mit 
Infrarotheizschlangen ist darin zu sehen, da8 der Reflektor 
im Laufe des Grillens eines jeden FleischspieBes sich fort- 
laufend zusetzt, und zwar infolge von Fettspritzern, die auf 
den Reflektor auftreffen. WShrend die Heizschlangen Selbst- 
reinigungstea^eratur erreichen, ist dies bei dem Reflektor 
nicht der Fall, so daB dessen ursprtoglich blanke Metallober- 
flSche im Laufe eines Grillvorganges - wShrend dem keine 
Reinigungsmdglichkeit besteht - sich zusetzt, matt wird und 
hierdurch sich die Reflektionseigenschaf ten derart ver- 
schlechtem, daB die auf das Fleisch auftreffende Energie 
meist nicht mehr die gewflnscht hohen und erforderlichen Tempe- 
raturen auf dem FleischspieB hervorruft, well der Reflektor als 
matte dunkle Fiache einen GroBteil dieser Energie absorbiert. 
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Dies tritt insbesandere bei eolchen Geraten auf f bei denen 
die eingebaate Leistung relativ schwach diinensioniert ist 
und auf einen blanken tatsSchlich ref lektierenden Heflektor 
abgestellt ist. Durch die Absorption der WSnne wird das 
GehSuse des Grillgerfites enteprechend aufgeheizt, in welchem 
sich die Steuereinrichtung und die elektrische Verdrahtung 
befindet. Dies ist aber nicht Sinn eines Grillgerates* Die 
— Ger&te, bei denen die Inf rarothei zschlangen durch den Re- 
flektor hindurchgefflhrt bzw. an diesem befestigt sind, bieten 
auch nacb Beendigung eines Grillvorganges kaum eine Beinigungs- 
mSglichkeit des Heflektors. Bei solchen GerSLten kann die aus- 
reichende Leistung nach einiger Betriebszeit nicht mehr zur 
VerfOgung gestellt werden. Der Reflektor erreicht nicht die 
Selbstreinigungstemperatur und wird somit matt und dunkel. 

Neben den bisher beschriebenen Geraten gibt es auch noch 
Gerate aiterer Bauart, bei denen das GehSuse im wesent- 
lichen aus einer Zylinderschale aus Speckstein besteht, 
die aus mehreren einzelnen Steinteilen zusainraengesetzt sein 
kann. In dem Speckstein sind in angeordneten Vertief ungen 
offene Heizwendel eingelegt, die ebenfalls zeilenweise ange- 
ordnet sind, so daB auch hier nur eine horizontals Leistungs- 
regelung mdglich ist. Da die Heizwendel stromftihrend sind und 
frei zugSnglich, gibt es keinen Beriihrschutz. Derartige 
Grillgerate sind daher an sich nicht zul&ssig. Die Heiz- 
wendel besitzen eine geringe Lebensdauer. Bereits wenige 
Pettspritzer auf die gleiche Stelle einer Heizwendel be- 
wirken deren Durcbbrennen. Da die Heizwendel zeilenformig 
angeordnet sind, kann die abgegebene Energie dem abnehmenden ■ 
Durchmesser des Grillgutes nicht angepaBt werden, so daB 
auoh hier zunehmand eine Energie vergeudung eintritt. AuBer- 
dem tritt ein groBer Waraeverlust des Specksteines nach 
rtickwSrts auf, da der Speckstein sehr heiB wird und letzt- 
lich die strahlende und Energie angebende FISche solbst 
bildet. Der Vorteil dieser alter en Gerate besteht abcr darin # 
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daB das Pleisch bei seiner Zubereitung einen besseren Ge- 
schmack erh&lt als es nit den Geraten moglich 1st, die mlt 
Infrarotheizschlangen und Reflektor arbeiten. Dies hat mog- 
licherweise seine Ursache darln, daB die eigentlich Energie 
abgebende Plache des gesamtea -Gehauses aus Speckstein rela- 
tiv gesehen zum FleischspieB wesentlich groBer 1st als die 
Oberflache von stabformigen, gebogenen Infrarotheizschlangen 
Die Leistung kann daher schneller und konzentriertex auf das 
Pleisch aufgebracht werden, so daB dessen Oberflache sehr 
schnell abgeschlossen und fur einen Saftaustritt aus dem 
Pleisch heraus undurchlassig wird. 

Der Brfindung liegt die Aufgabe zugrunde, aufbauend auf den 
Grillgeraten der eingangs beschriebenen Art, die aufgewahdte 
Energie besser auszunutzen. Hierzu gehort es, eine MSglich- 
keit zu schaffen, die auf das Pleisch abgegebene Energie so- 
wohl an die GrflBe als auch an den Durchmesser des Fleisch- 
spiefies anpassen zu kShnen. Weiterhin muB nach Moglichkeit 
eine gleichbleibend hone Energie Ober die gesamte Dauer des 
Grillvorganges elaes PleischspieBes zur Verfiigung stehen. 

Erf indungsgemafl wird dies dadurch erreicht, daB als infrarot- 
Strahlungsheizkorper keramische Flachenstrahler vorgesehen 
sind, die ait geringem gegenseitigen Abstand neben- und/oder 
iibereinander angeordnet sind und sich zu elner im wesent- 
lichen liickenlosen Plache erganzen und daB die Steuerein- 
richtung zum wahlweisen einzelnen und/oder gruppenweisen 
Betrieb der FlSchenstrahler - senkrecht und/oder waagerecht - 
ausgebildet 1st. Die Erfindung kann auch treffend und knapp 
dnrch die Verwendung an sich bekannter keramischer Flachen- 
strahler anstelle von Infrarot-Helzschlangen gekennzeichnet 
werden. Derartige keramische Flachenstrahler sind zwar in 
anderem Zusammenhang bekannt, bieten aber gerade bei ihrer 
Anwendung auf das vjrliegende Grillgerat in hohem Ma Be iiber- 
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raschende Vorteile. Der Wirkungsgrad des Grillgerates wird 
erheblich verbessert. Die aufgewandte Enetgie wird viel 
besser ausgeuutzt als bei bisher bekannten Geraten. Keramische 
Fiachenstrahler besitzen eine wesentlich groBere strahlende 
Oberf lache infolge ihrer fiachenhaf ten Ausdehnung im Vergleich 
zu den stabformigen Xnfrarot-Heizschlangen. Zudem wird der 
grSBte Teil der Warme von den FlSchenstrablern nach vorn abge- 
strahlt, also in Richttmg auf den FleischspieB. Hierdurch 
bleibt das Geh&use relativ kalt und die Anordnung eines Re- 
flektors mit all seinen ReinigungsproHeraen entfailt. Diu 
f i&chenhaf ten Strahlungsheizkfirper stellen gleichsam selbst 
den Reflektor bzw* die strahlende FISche dar* Durch die 
grSBere strablende Oberf ISche im Vergleich zu Heizschlangen 
und durch die be Bonder e Ausbildung der keramischen Fiachen- 
str abler heizt das neue GerSt auch viel schneller auf ♦ Da 
die FlSchenstrahler Selbstreinigungstemperatur erreichen, 
werden Fettspritzer weggebrannt, beeintrSchtigen also nicht 
die Leistungsabgabe. Hierdurch wird der wesentliqhe Vorteil 
erreicht, daB die Leistungsabgabe der FlMchenstrahler wShrend 
des Grillvorganges konstanirfbleibt f also nicht mehr abnimmt. In 
Verbindung mit der scbnellen Aufheizung und dem keramischen 
Material der FlSchenstrahler wird auch der Geschmack des 
gegrillten Fleisches vergleichsweise verbessert. Der Geschmack 
erreicht eine Qualitat, die bisher nur mit GerSten mit einem 
Gehause aus Specks te in und offenen Heizwendeln erreicht werden 
konnte. Es versteht sich beinahe von selbst, daB bei Verwendung 
von keramischen Fl&chenstrahlem auch der Beruhrschutz gegeben 
ist. Die keramischen Flachenstrahler lassen sich nebeneinander 
und/oder Sbereinander zu einer im wesentlichen lfickenlosen 
FISche anordnen, so dafi Seilen und/oder Reihen gebildet werden r 
der en einzelne Flachenstrahler dann einzeln oder gruppenweise 
betrieben und geschaltet werden kBnnen, Es ergibt sich also 
eine vertikale und eine horizontale Leistungsregulierung und 
damlt die Anpassung sowohl an einen kleiner werdenden Fleisch- 
spieB wie auch an den abnehmenden Durchmesser des Fleisch- 
spieBes. 
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Die keramischen Flachenstrahler konnen eine etwa rechteckig 
begrenzte Strahlungsfiache besitzen, In der eingebattet 
Heizwendel vorgesehen aind. Diese rechtecklg begrenzte 
Strahlungsfiache erlaubt es, die Flachenstrahler mit relativ 
geringem gegenseitigen Abstand/in einfacher Weise zeilen- 
und reihengerecht neben- und tibereinander anzuordnen, so daB 
praktisch eine lOckenlose Fiache geschaffen wird und anderar- 
seits den Flachenstrahlem bei ihrer thermischen Ausdehnung 
ausreichend Rama zur Verfiigung steht. 

Die keramischen Flachenstrahler weisen zweckraaflig auf ihrer 
ROeknelU' Jo i* 1mm Sookel auf, mit dem sie im Borcich des 
schalenfSrmigen GehSuses gelagert sind. Durch diesen Sockel 
wird ein Abstand von der Gehausewandung , die beispielsweise 
aus Aluminiumblech bestehen kann, geschaffen, der schacfat- 
artig nach oben verLSngert ist, so daB hier eine KOhlmSg- 
lichkeit durch vorbeistreichende Luft fur das GehSuse gegeben 
ist, ganz abgesehen da von, daB die keramischen Flachenstrahler 
so ausgebildet sind, daB sie auf ihrer Rflckseite relativ wenig 
Energie abgeben, weil die Heizwendel auf der Vorderseite des 
Flachenstrahler s angeordnet und eingebettet sind. 

Die keramischen Flachenstrahler kQnnen eine gekriimmte 
Strahlungsfiache aufweiscn, die dam schalenf fcrmlgen Ge- 
hause bzw. dem Abstand von dem SpieBgrill der Krtimmung ange- 
pafit 1st. Hierdurch wird die abgegebene Energie gebtindelt auf 
den FleischspieB gerichtet. 

Sofern die keramischen Flachenstrahler bzw. ihre Sockel mit 
Steckkontakten versehen sind, erleichtert sich die Montage der 
keramischen Flachenstrahler und ihre Austauschbarkeit bei De- 
fektwerden wesentlich. 
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Besonders vorteilbaft 1st es, die keramiscben FlSchenstrahler 
in drei Teilen Qbereinaader anzuordnen und die oberste Zeile 
aus Strahlern halber Gr6Be bzw. Leistung auszubilden. Dies 
kommt den Bediirfniasen einer horizontalen Leistungsregelung 
entgegen. UnabbSngig davon oder auch in Verbindung mit diesen 
drei Zeilen kfinnen die keramischen FIScbenstrabler in fQnf 
Reifaen nebeneinander angeordnet sein, wobei die Schaltein- 
ricbtung zur symmetrischen Betatigung der auf diese Weise 
gebildeten drei Gruppen ausgebildet ist. Werdea die FIScben- 
strabler in drei Zeilen zu fQnf Heiben ausgebildet und ange- 
ordnet, so ergibt sich eine Flacbe von funfzebn FlScbenstrahlern , 
mit denen sowohl eine borizontale als aucb eine vertikale Leistungs- 
anpassung an die Gr6Be und den Durcbmesser des FleiscbspieBes in 
besonders guter Weise mffglicb ist. 

Bin Ausftihrungsbeispiel der Brfindung ist in der Zeichnung 
dargestellt und wird im folgenden nSber bescbrieben. Es zeigen: 

Fig. 1 eine perspektiviscbe Darstellung des Grillgerates 
mit seinen wesentlichen Einzelteilen und 

Fig. 2 einen Schnitt gem&B der Linie II-II in Fig. 1 
in vergrSBernder Darstellung. 

Dae in Fig. 1 dargestellte Grillgerat besitzt ein Geb&use 1 1 
welcbes ein- oder mebrteilig ausgebildet sein kann und in der 
Kegel aus Aluminiumblech bestebt. Das GebSuse 1 weist eine 
senkrecht angeordnete ZylinderflScbe 2 in Form eines Segments 
auf , die sicb etwa tiber einen Drittel des U&fanges eines 
Zylindexrs erstrecken kann. AuBerdem besitzt das GebSuse Seiten- 
und KOckwandungen und ist zweckmSBig oben und unten ebenfalls 
weitgebend geschlossen. In dem GebSuse 1 ist eine bier nicbt 
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aSher dargestellte Steuereiarichtung 3 vorgeseaea, die die 
Verdrahtuag der einzelaea iafrarotstrahlungsheizkSrper bein- 
haltet. Zu aer Steuereinrichtung 3 gehfirea Bedienungs- und 
Schaltelemante 4, 5, deren Funktion noch erlautert wird. 

Die Zylinderflache 2 ist ait einer Vielaahl keramischer 
Fiachenstrabler 6 besetzt, die mit geriagem gegeaseitigea 
Abstaad aebea- uad/oder Gbereinander angeordnet slnd, wobei 
zweckmaBlg Zeilea und Seiben gebildet siad. la dem hier ge- 
zeigtea Ausf (ihrungsbeispiel siad die keramiseheu Fllchea- 
strahler zu drei Zeilea und la fQaf Beihea angeordnet, wobei 
die Fiaohenstrahler der oberstea Zeile halbe GrSBe und Lelstung 
besitzen. SSmtliche keramischen Flachenstrahler 6 zusammen 
bilden elae im wesentlichen luckealose FlSche 7, die bei Be- 
trieb samtlieher fiiaf zeha Flachenstrahler 6 fiber die Brelte 
und HCfae eia etwa konstantes Temperaturprofil aufwelst. Mit 
dea Bedieauagselemeatea 4 koaaea die einzelaen Zeilea der 
Fllcheastrahler 6 gesehaltet werdea; dies ermoglicht somit 
die horizoatale Leistuagsregeluag, die eine Aapassuag aa die 
Grdfie bzw. H6he des Fleischspiefles 8 ennSglicht, der relativ 
zu der ZyliaderflSche 2 angeordnet ist, und zwar auf einem 
GrillspieB 9, der von Hand oder aotorig um die vextikale 
Acfase in Drehung versetzt werdea kann. Da das Fleisch wahread 
des Grillvorgaages ilblicherweise auBea abgeschaittea wird und 
der Schneidvorgang im wesentlichen von obea aach untea er- 
folgt, verringert sich auch die H6he bzw. die GrSBe des 
Fleischspiefles, so daB es aach einiger Zeit nicht mehr er- 
forderlich ist, die oberste Zeile der Fiachenstrabler 6 zu 
betreiben. Diese konnen damit weggeschaltet werden. Ebenso 
ist auch eine vextikale Leistuagsregeluag vorgesehen. Hlerzu 
dienea die Bedienungs- und Schaltelemeate 5, die die einzelnen 
Beihea der Flacheastrahler 6 schaltea, wobei zweckmaBig eia 
Schalter fur die mittlere Reihe, eia weiterer Schalter fur die 
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beiden sich rechts und links anschlleBenden Reihen und 
schlieBlich ein dritter Schalter fur die beiden AuBenreihen 
vorgesehen sind. Durch das Wegschalten der beiden AuBen- 
reihen ist es m8gllch r eine Anpassung der auf gebrachten 
Leistung an einem iio Durchmesser kleiner werdenden Fleisch- 
spieB 8 zu erzieien. 

Pig. 2 zeigt einen Schnitt gemoS der Linie II-II und damit 
einen Schnitt durch eine ZeiXe von ftinf Fiacbenstrahlern 6. 
Dieser FlSchenstrahler S besitzt eine f lachenhaft ausgebildete 
Strahlungsflache 10 , clie entsprechend der KrSmmung des Ge- 
hSuses 1 bzw. dem Abstand von dem Grillspicfi 9 ausgebildet und 
angepaBt sein kann r so daB auf der nacb vbm und damit dem 
GriUgut zugekehrten Oberfiache die Strahlungsflache 10 ge- 
btodelt Energie an das Fleisch abgiht. In dieser Strahlungs- 
flache 10 sind auch die Heizwendel eingebettet, die fSr die 
ErwMrnrang des keramischen Materials und damit fOr die Leis- 
tungsabgabe sorgen. Jeder FlSchenstrahler 6 besitzt hiermit 
eine f lachenhaft ausgebildete Strahlungsflache 10 etwa recht- 
eckiger Abmessung, so daB sich die einzelnen Fiachenstrahler 
6 nebeneinander und/oder tibereinander relativ dicht beieinan- 
der anordnen lassen* Damit wird insgesamt eine strahlende 
Fiache 7 geschaffen, die derjenigen des bekannten Specks teines 
ahnlich ist. Hierauf ist ea zurlickzufiihren, daB bei diesem Ge- 
rat das Fleisch auch einen Shnlichen Geschmack bekommt wie 
auf den alten, ait einem Gefafiuse aus Specks te in arbeitenden 
Geraten. 

Jeder Flachenstrahler 6 besitzt auf seiner RQckseite einen 
Sockel 1 1 , mit welchem er an bzw. in der Zylinderf lache 2 
befestigt ist. Besonders gOnstig ist eine Befestigung durch 
Stecken, wobei allerdings ah dem Sockel 11 Steckkontakte (nicht 
dargestellt) vorgesehen sein mtissen, urn die Leistung fiber tragen 
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zu kSnnen. Sine solche Steckverbtndung hat gegeniiber einer 
festen Verdrahtung den Vorteil, daB einzelne FlSchenstrahler 
beispielsweise bei Defekt leichter ausgewechselt werden 
kBnnen. Der Sbekel 11 sorgt auch daffir, daB der wesentliche 
Toil der P15che«strahler 6 mit'Abstand von der Zylinderf lMche 
2 angeordnet ist, so daB hier ein Vertikalschacht 12 gebildet 
ist, dem LGftungsfunktion zukommt, so daB ein GroBteil der 
WSrme, den die Str abler nach ruckwSrts abgeben, nicht auf 
die Zylinderf lache 2 gelangt bzw. in dem Vertikalschacht 12 
nach oben abgefiihrt wird. Dies ist vorteilhaft r well die inner- 
halb des GehSuses 1 angeordnete Steuereinrichtung 3 mit ihren 
Einzelbestandteilen empf indlich gegen hohe Tenqseraturen ist. 
Aaf diese Art und Weise kann die Temperatur des GehSuses 1 
bzw, im Gehause 1 in vextretbaren Grenzen gehalten werden. 
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